


Recettes a observer, lire, essayer... Recettes pour réussir une recette...

Est-ce que ce sont de vraies recettes et pourquoi ? Qu’est-ce qu’on retrouve dans une recette ? Et pour les plus
grands, on fera attention a la conjugaison des verbes !
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. 250 g de chocolat ... 150 g de
noix... 125 g de beurre... pas trop vite
maman ... 250 g de sucre... 100 g de
farine... 4 ceufs ... Faire fondre
I"ensemble & feu doux sans les ceufs,
mettre la farine en dernier. Puis
ajouter les jaunes d'ceufs et les
blancs battus en neige ... faire cuire
pendant une heure a 150 ° ..

ge, coustl anc, bien sur... \n bolsseau_de
mmme&iie...unaéuaﬂm '3‘: mauvaise foi..Un de
g‘incomcicm... un fraat d'orguell . Une pinte d'enwie...
Un zeste de sensiblerie . .Une de sottise et une
d¢ ruse, beauconp &' Yl et beaucoup
‘obstination..Une chan < ’c par 1
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RECETTE
LA POTION MAGiQU

PAR LE DRUDE PANORAMIX

1 Boule DE GNi,CUETLLIE DE BON MATIN AVEC U
SERPE D'OR NE LUTECE.

GROE| PP ONE FRAISES (FACULTATIF; POUR LE

FAIRE BOUMLLIR LENTEMENT A PETIT FEU ET SERVIR CHAUD

ATTENTION. NE PAS EN DONNER A OBELIX ! iL EST TOMBE Dans LA
MARMITE EN ETANT PETIT...
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Gratin de sorcieres pour é personnes

Ingrédients :

500g de souris

200g de bave de crapaud
120g yeux de poissons

5 oeufs pourris

2 coOtes de lion

6 tranches de serpent a plumes gratin

Préparation:

Mettre le four a 210° (7/8)

Découper en petits morceaux les souris et les cotes de lion et faire revenir les yeux de
poissons dans une poéle

Casser les oeufs pourris dans un récipient et mélanger avec la bave de crapaud et le
contenu de la poéle

Verser dans un plat en terre

Décorer avec les tranches de serpent d plumes

Mettre & four chaud pendant 40 mn

Servir tiede dans le plat de cuisson avec une salade d'Armoise (plante pour augmenter le
potentiel de clairvoyance des sorcieres)

Emma



Poulet garni et son

accompagnement sucré y 57 C'EST UNE FARCE,
C’EST PAS DROLE!Y!

 —

Ingrédients :

-1 poulet roti ;

-300 g de poils de souris ;
-12 kg de carotftes ;

-200 pattes d'araignées ;
-3 kg de courgettes ;

-3 kg de sucre ;

-600 g de chocolat noir ;
-30 ceufs.

1- Casse et clarifie les 30 ceufs ensuite travaille-les.(Avec un fouet).

2- Utilise I'économe pour enlever la peau de toutes les carottes et des courgettes.
3- Coupe les légumes en cube.

4- Fais fondre le chocolat noir dans une casserole.

5- Mélange les pattes d'araignée avec les poils de souris.

6- Prends le poulet et met les Iégumes, les poils et les pattes de souris.

7- Mets-le dans le four.

8- Verse le chocolat fondu dans une verrine.

9- Mets par-dessus les ceufs et mets-le dans le four.

Sarah

confiture de fraises,
chocolat rape,
banane écraseée,
moutarde trés forte,
saucisse de Toulouse,

Sloubi Be

vous allez vous régci/er I

1 Voici la recette du gloubi-boulga :

Meélanger dans un grand saladier :

- de la confiture de fraises,

- du chocolat rapé,

- de |la banane écrasée,

- de la moutarde trés forte,

- de la saucisse de Toulouse « crue mais tiéde =..

2 Proportions : beaucoup de tout.

Selon son humeur, Casimir ajoute parfois 2 ces cing ingrédients majeurs un autre
ingrédient {(cornichon, créme chantilly, anchois...).ou de la moelle !



Comment faire un gateau au fromage?

ingrédients:

-riz(500g)

-sel(500g)
-beurre(500g)

-3 sachets de levure
-1/2 sachet de vanille
-3 oeufs

-150I de lait

-creme entier (25cl)
-fromage (25kg)

Préparation:

Prends un ler saladier, ajoute riz, sel, beurre, sachet de vanille, sachets de levure.

Prends un bol, clarifie les oeufs et fouette les blancs.

Ajoute dans leler saladier les blancs et mélange-les.

Mets les jaunes sur ta téte.

Reprends le bol, ajoute lait, créme, fromage et mélange.

Verse la recette de la gateau dans une boite de biscuit, mets au four pendant 3mois et a 200°.

Shabeena

La potion
qui rend aimable

Ingrédients :

-250g de gentillesse

-100g de bonté

-50g de plaisance

-2 cuillérées de politesse

- 3 cuillérées de générosité Préparation :

Mettez le tout dans une marmite remplie d’eau tiede , (L'ordre des ingrédients n'a pas
d'importance ) ,

touillez en douceur pendant 5 min.

Puis quand le breuvage commence a libérer des bulles en forme de coeur ;

cela veut dire gu'il est prét a éfre déeguste.

Luiza



